Surtido de olivas alifiadas L) Aqua / Aqua con qas 150 AUCALA 300
Anchoas del Cantabrico en aceite de oliva virgen extra (6 filetes) 16 Refresco i D.0. Terra Alta. Garnacha Blanca
Sardinitas en aceite de oliva virgen extra 1 (afia 250 MENADE 30 1
Pan con tomate,aceitey sal 350 (erveza botella 3 D.0. Rueda. Verdejo
(estadepan 2 Vermut k VIROLET 3% 1
Aperol Spritz 8 D.0. Penedes. Xarel lo
PLATCR FCR 3, 5 ANIMA 30 1

Ensaladillarusa 8 . D.0. Costers del Segre. Chardonnay, Xarello,

Ensalada de tomates 6,50 I Mbariio
Jaman de tomate 14 Sﬁ W -
Salmdn ahumado con rabano “Raifort” y tostaditas 9 LA CALA ORD, Albert Adria N°19 mm
Jamén Ibérico 22 (opa 6

Ostra “Gouthier” del n1, al natural  3,30/ud. Botell 1 E%%E[ﬂfs S U
BLATCR CALENTER PUJANZAHADO ) Ik
( o D.0. Rioja. Tempranillo
roqueta de patata y queso “Idiazabal”  150/ud. VINCR RCRANR U HORLS 5 "
Coqe (Ii)e[ptt)llob[ it ] I 0Ad. TREMENDUS 3 [y VI.Castilla y Leon. Tempranillo
Pim?er?tgz nﬁzzs 650 D.0. Rioja. Viura, Ganacha DONVET 55 2550
o it Ib BY OTT kL 19 D0. Montsant. Gamacha, Merlot, C. Sawvignon
5 au ) A0 Cotes de Provence. Syrah, Gamacha, ANIMA 150 0
acalao a la Romana con mayonesa de perejil 10 (insault .

lamar adobado ala ndalaa 1 D.0. Costers del Seqre. abernet Sauvignon,

Huevos estrellados con jamdn Ibérico 14 Syrah, Ull delLlebre

Champifiones a la crema con foie

Taco de vaca vieja on pimiento y burata 12 QCAVAR Y CHAMPAGNER QAR
Hamburquesa de vaca vieja al estilo del Chef 13 J COVET BARCELONATSTZBRUT 5 0 (fs 150
(azuelita de rroz con gambas 10 - D.0. Cava. Macabeo, Xarel-l, Parellada Doble Expreso 250
Altas de pollo asadas con orejones y pones 8 ‘ (VECBARCELONAIGTZROSAT 550 26 (ortado )
TENTACIONER DOLOER D.0. Cava. Monastrell, Ganacha (afé con leche 250
(rema catalana ' LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER ................ [L 19 Americano !
Trfas do chocdlate 6 AQ.C. Champagne. Chardonnay, Pinot Noir Canajillo 330
Fresas connata 6 s Cofe al
%} Helado dela casa 5,50 En caso de alergias o intolerancias alimentarias, por favor,
) Sttt s s el s el e o



