
Flan de almendra amarga, café y boniato   6
Arroz con leche y canela   5

Fresas con nata   6
Helado de la casa   5,50

Surtido de galletas de la casa   5

Surtido de olivas aliñadas    4,5
Boquerones en aceite de oliva extra    6,5

Anchoas del Cantábrico en aceite de oliva extra (6 filetes)    16
Sardinitas en aceite de oliva virgen extra    7

Ventresca de atún en aceite de oliva virgen extra    10
Pan con tomate, aceite y sal    3,50

Cesta de pan    2

Ensaladilla rusa    8
Ensalada de verduras de temporada    9

Salmón ahumado con rábano “Raifort” y tostaditas    9
Tabla de jamón Ibérico    22

Ostra “Gouthier” al natural    3,50/ud.
Terrina de la casa    9

10% IVA incluido

Croqueta de patata y queso “Idiazábal”    1,50/ud.
Patatas bravas    7

Pimientos fritos    6,50
Pulpo y patata    10

Bacalao con refrito de ajo y guindilla    11
Calamar de playa a la andaluza    11

Salteado de “espardenyes” (pepinos de mar), butifarra y rebozuelos    18
Salteado de setas y huevo    9

Taco de papada a la plancha, con anguila ahumada    7
Champiñones a la crema con foie    6

Merluza curada con fricandó de setas y patata    10
Cordero adobado con especies    9

Taco de vaca vieja con pimiento y burrata    12
Hamburguesa de vaca viaje al estilo del Chef    13

Albóndigas    11
Estofado de ternera con setas    9

Callos    9
Caracoles en salsa    13

Cazuelita de arroz con gambas    10
Almejas a la marinera    14

Agua / Agua con gas .....................................  1,50          
Refresco ..........................................................  2                  
Caña ................................................................  2,50           
Cerveza botella ..............................................  3  
Vermut ............................................................  4

MIQUEL JANÉ ...........................................  3,50 17
D.O. Penedès. Sauvignon Blanc
MENADE ...................................................  3,50 17
D.O. Rueda. Verdejo
VIROLET ...................................................  3,50 17
D.O. Penedès. Xarel·lo
MIRANDA D’ESPIELLS .............................  3,50 17
D.O. Penedès. Chardonnay

AURORA ..........................................................  3   15
D.O. Penedès. Xarel·lo, Pinot Noir y Syrah 
BY OTT ............................................................  4        19
A.O.C. Côtes de Provence. Syrah, Garnacha 
y Cinsault

ROCAPLANA .............................................  4,50            22
D.O. Penedès. Syrah
LAS NORIAS .............................................  5             24
D.O. Castilla y León. Tempranillo
SOLERGIBERT RESERVA ..........................  5,25  25,50
D.O. Pla de Bages. Cabernet Sauvignon
PUJANZA HADO .......................................  5             24
D.O. Rioja. Tempranillo
DONYET ....................................................  5,25 25,50
D.O. Montsant. Garnacha, ,Merlot
y Cabernet Sauvignon

ORIOL ROSSELL BN GRAN RESERVA .............  --  29
D.O. Cava. Xarel·lo, Macabeu
JUVÉ & CAMPS ESSENTIAL ............................  5,50 27
D.O. Cava. Xarel·lo
JUVÉ & CAMPS ROSÉ .....................................  6,50  32
D.O. Cava, Pinot Noir
DRAPPIER BRUT  ROSÉ ..................................  18         89
D.O. Champagne. Pinot Noir
LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER .................  14          79
A.O.C. Champagne. Chardonnay, Pinot Noir

Café ..........................................................  1,50     
Doble Expreso .........................................  2,50           
Cortado ....................................................  2     
Café con leche .........................................  2,50           
Americano ................................................ 2     
Carajillo  ..................................................  3,50           
Irish Coffee ..............................................  5,50


