
MENÚ DEGUSTACIÓN | MENÚ DEGUSTACIÓ

APERITIVO | APERITIU

Aceituna en su textura · Oliva en la seva textura

Crujiente de tapioca · Cruixent de tapioca

CARPACCIO

De calabacín, con tartar de atún

De carabassó, amb tartar de tonyina

CANELÓN / CANELÓ

De setas, con butifarra del perol y langostino 

De bolets, amb botifarra del perol i llagostí

PESCADO DE LONJA / PEIX DE LLOTJA

A la brasa, con verduritas de temporada y aceituna negra

A la brasa, amb verduretes de temporada i oliva negra

SOLOMILLO DE BUEY / FILET DE BOU 

Con foie poêlé al Oporto

Amb foie poêlé al Porto

PISTACHO / FESTUC

Con crema de vainilla de Madagascar

Amb crema de vainilla de Madagascar

90

MARIDAJE | MARIDATGE

45 

Precios en euros, por persona. Bebidas no incluidas. Impuestos incluidos. 
Preus en euros, per persona. Begudes no incloses. Impostos inclosos.



Precios en euros. Impuestos incluidos. | Preus en euros. Impostos inclosos.
En caso de alergias o intolerancias alimentarias, por favor, consulte a nuestro personal.
En cas d’al·lèrgies o intoleràncies alimentàries, si us plau, consulti al nostre personal.

PRINCIPALES | PRINCIPALS

VERDURAS / VERDURES
De mercado, con salsa romesco
De mercat, amb salsa romesco

16

PESCADO DE LONJA / PEIX DE LLOTJA
A la brasa, con verduritas de temporada y aceituna negra

A la brasa, amb verduretes de temporada i oliva negra
35

BACALAO / BACALLÀ
Al horno, con sanfaina y alioli de miel
Al forn, amb samfaina i allioli de mel

24

ARROZ / ARRÒS
De la Dehesa de la Albufera, caldoso, con gamba del Mediterráneo y alcachofas de El Prat

De la Devesa de la Albufera, caldós, amb gamba del Mediterrani i carxofes del Prat
29

LOMO DE VACA VIEJA / LLOM DE VACA VELLA
Con trufa y cremoso de mejillón
Amb tòfona i cremós de musclo

37

CABRITO LECHAL / CABRIT DE LLET
A la salvia, con puré de boniato a la canela y cítricos
A la sàlvia, amb puré de moniato a la canyella i cítrics

39

SOLOMILLO DE BUEY / FILET DE BOU 
Con foie poêlé al Oporto
Amb foie poêlé al Porto

32

ENTRANTES | ENTRANTS

JAMÓN / PERNIL 
Ibérico gran reserva
Ibèric gran reserva

28

ANCHOAS / ANXOVES
Del Cantábrico, con pan de coca de Llavaneras
Del Cantàbric, amb pa de coca de Llavaneres

19

CARPACCIO
De calabacín, con tartar de atún al umami

De carabassó, amb tartar de tonyina al umami
19

ENSALADA / AMANIDA
Con granada y alcachofas encurtidas
Amb magrana i carxofes encurtides

16

CANELÓN / CANELÓ
De setas, con butifarra del “perol y langostino

De bolets, amb botifarra del perol i llagostí
24

CALABAZA / CARABASSA
En crema, con pan de brioche y queso de pastoreo

En crema, amb pa de brioix i formatge de pasturatge
15

RIGATONI
Al chocolate blanco con sobrasada y bogavante
A la xocolata blanca amb sobrassada i llamàntol

19

ANGUILA
Ahumada, con manzana golden al anís

Fumada, amb poma golden a l’anís
22

Servicio pan y aceite de oliva extra
Servei pa i oli d’oliva extra 

3



Precios en euros. Impuestos incluidos. | Preus en euros. Impostos inclosos.
En caso de alergias o intolerancias alimentarias, por favor, consulte a nuestro personal.
En cas d’al·lèrgies o intoleràncies alimentàries, si us plau, consulti al nostre personal.
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3



POSTRES

TATIN
De manzana, con crumble y helado a la vainilla

De poma, amb crumble i gelat a la vainilla
10

MOUSE
De trufa negra de chocolate, con avellanas garrapiñadas

De tòfona negra de xocolata, amb avellanes garrapinyades
12

CREMA
De limón, con sorbete de albahaca
De llimona, amb sorbet d’alfàbrega

10

COMPOTA
De lichy i frambuesa, con chocolate con leche

De litxi i gerd, amb xocolata amb llet
10

COULANT
De chocolate frío, con salsa de toffee a la sal de escama
De xocolata freda, amb salsa de toffee a la sal d’escata

12

HABA TONKA / FAVA TONKA
De chocolate, con crema de miso
De xocolata, amb crema de miso

11

Precios en euros. Impuestos incluidos. 
Preus en euros. Impostos inclosos.


