
ENTRANTES
STARTERS

Jamón ibérico “Joselito” acompañado de pan con tomate
“Joselito” Iberian ham and bread with tomato

32

Lomo ibérico “Joselito” acompañado de pan con tomate
“Joselito” Iberian pork loin and bread with tomato

26

Buñuelos de bacalao, alliloli y miel 
Cod fritters, garlic-oil mayonnaise and honey

18

Ensalada de cogollos a la brasa y vinagreta de frutos secos
Grilled lettuce hearts with nuts vinaigrette

18

Ensalada de tomates variados con anchoas o ventresca
Tomato salad with anchovies or tuna belly

21

Salteado de verduras de nuestro huerto y romesco
Sautéed vegetables from our garden and “romesco” sauce

23

DE BARCELONA
FROM BARCELONA

Revuelto de habitas, gambita y butifarra
Scrambled eggs with broad beans, shrimp and Catalan sausage

26

“Mongetes” en salsa verde con almejas y tripas de bacalao
Sautéed beans in green sauce with clams and cod tripe

26

Guisantes cristal y espardeñas ibéricas
Peas and Iberian sea cucumbers

34

Canelones de rustido tradicional
Traditional roasted cannelloni

26

Precios en . Impuestos incluidos. / Prices in . Taxes included.
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PLATOS MARINEROS
SEA DISHES

Calamarcitos encebollados y alcachofas
Onion squid and artichokes 

29

Pescado del día al horno y su guarnición
Baked fish of the day and its garnish

8/100gr

Bacalao gratinado, muselina de ajo y sanfaina
Gratin cod, garlic muslin and “sanfaina”

28

Escórpora de Roses en suquet de pescadores
	 Scorpion fish from Roses in “fishermen’s suquet”

34

PLATOS DE MONTAÑA
MOUNTAIN DISHES

Pechuga de pularda asada en su jugo con setas y patatas
Roasted chicken breast poularde in its juice with mushrooms and potatoes 

29

Meloso de ternera al vino tinto y puré de apio-nabo
Red wine creamy veal and celery-turnip puré

32

Cordero del Montseny asado al horno y espárragos
Roasted lamb from the Montseny and asparagus

34

Filete de ternera 150gr acompañado de patatas fritas o verduras
Veal fillet 150gr served with French fries or vegetables

25

Filete de ternera 300gr acompañado de patatas fritas o verduras
Veal fillet 300gr served with French fries or vegetables

35

Servicio de aperitivos y panes artesanos 
Snacks and artisanal breads service

3

Precios en . Impuestos incluidos. / Prices in . Taxes included.



POSTRES
DESSERTS

Tabla de quesos y mermeladas
Assortment of cheeses and jams 

18

Piña con crema catalana
Pineapple with Catalan cream

12

Fresas con nata y helado de queso de cabra
Strawberries with cream and goat cheese ice cream

10

Pastel tibio de chocolate
Warm chocolate cake

12

Precios en . Impuestos incluidos. / Prices in . Taxes included.

En caso de alergias o intolerancias alimentarias, por favor, consulte a nuestro personal. 
In case of food allergies or intolerances, please ask our staff.


