
			 

	

	
EL VERMUT DE LA CALA ALBERT ADRIÀ
Patatas fritas con salsa de aperitivo		    2,80

Surtido de aceitunas (tradicional, chipotle  
y anchoa)					       3,00

Berberechos al limón				    19,50

DE COCINA
Tortilla de bacalao, ajetes y pimiento		  12,00 

Huevos rotos con jamón ibérico o chistorra 	 11,00

Buñuelos de bacalao y allioli de ajo asado (3 uds.)      4,50

Patatas bravas, muy bravas			     6,00

Ensalada de tomate y ventresca			   12,00

Cogollos a la vinagreta de mostaza antigua	   9,00

Pimientos de Padrón, unos pican y otros no	   6,50

Calamares a la andaluza				   12,00

Lágrimas de pollo crujientes y mostaza		    9,00

Mejillones de roca salteados			   10,75

Gambitas de la costa al ajillo			   18,50

“Cap i pota” con garbanzos			     9,50

Pepito de ternera con jamón ibérico		  13,50

Albóndigas con sepia				    11,00

Pan de coca con tomate				     3,50

Pan rústico					       2,00

NUESTROS PANES

Pastel de chocolate				    6,50

Pastel de queso					    9,00

Helados variados				    5,50

ALGO DULCE

IVA incluido. En caso de alergias o intolerancias alimentarias, por favor, consulte a nuestro personal.

SALAZONES, EMBUTIDOS Y QUESOS

Boquerones en vinagre				      7,25

Anchoas del Cantábrico (6 filetes)
y pan con tomate				    18,50

Longaniza de La Garriga				   12,00

Chicharrones de cai				      8,50

Rubia gallega curada en especias		  21,00

Jamón ibérico Cinco Jotas			   28,00

Chorizo ibérico de bellota 5 J’s			   11,00

Lomo ibérico de bellota 5 J’s			   18,00

Tabla de quesos y mermeladas			   19,00

MÁS CONSERVAS DE LA CALA ALBERT ADRIÀ
Mejillones en escabeche fino			     9,25

Sardinillas en aceite de oliva			     9,50

Ventresca confitada en aceite de oliva		  15,50

nuestras croquetas del día (3 uds.)		    4,50
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NUESTRA FILOSOFÍA
El nuestro es un local de barrio. Latas y embutidos conviven con platos de cocina muy nuestra. Con calidad y cariño. Ya sea para 

disfrutar de un aperitivo, para convertirlo en una comida informal o para compartir una cena y una botella de vino. Bienvenidos a la 

buena mesa.



VINOS POR COPA

AUCALÀ. D.O. Terra Alta
3,50  

MENADE. D.O. Rueda
3,50 

VIROLET. D.O. Penedès
3,50 

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
3,50   

BLANCOS

TREMENDUS. D.O. Rioja
3 

BY OTT. D.O. Côtes de Provence
4 

ROSADOS

ROCAPLANA. D.O. Penedès
4,50 

PUJANZA HADO. D.O. Rioja
5 

LAS NORIAS. V.T. Castilla y León
5  

DONYET. D.O. Montsant
5,25 

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
4,50 

TINTOS

VINOS BOTELLA

BLANCOS

ROSADOS

TINTOS

CUVÉE BARCELONA 1872 BRUT. D.O. Cava
5  

CUVÉE BARCELONA 1872 ROSAT. D.O. Cava
5,50

CAVAS POR COPA CAVAS BOTELLA

AUCALÀ. D.O. Terra Alta
17  

MENADE. D.O. Rueda
17 

VIROLET. D.O. Penedès
17 

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
17   

TREMENDUS. D.O. Rioja
15

BY OTT. D.O. Côtes de Provence
19

ROCAPLANA. D.O. Penedès
22 

PUJANZA HADO. D.O. Rioja
24 

LAS NORIAS. V.T. Castilla y León
24  

DONYET. D.O. Montsant
25,50

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
22 

CUVÉE BARCELONA 1872 BRUT. D.O. Cava
24  

CUVÉE BARCELONA 1872 ROSAT. D.O. Cava
26
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