
			 

	

	
APÉRITIFS DE LA CALA ALBERT ADRIÀ
Frites avec sauce d’apéritif		    	   2,80

Assortiment d’olives (traditionnel, chipotle
et anchois)				      	   3,00

Coques au citron				    19,50

NOTRE CUISINE
Omelette à la morue, ails tendres et poivrons 	 12,00

Œuf au plat avec jambon ibérique ou chistorra 	 11,00

Beignets de morue et allioli d’ail rôti (3 uts.) 	   4,50

“Bravas” pommes de terre épicées 	  	   6,00

Salade de tomates et ventrèche de thon 		  12,00

Cœurs de laitue à la vinaigrette de moutarde 	   9,00

Poivrons de “Padrón”				       6,50

Calamars à l’andalouse 				    12,00

Larmes de poulet croquantes et moutarde 	   9,00

Moules sautées 					    10,75

Crevettes de la côte à l’ail 			   18,50

“Cap i pota” avec pois chiches 			     9,50

“Pepito” Bœuf et jambon ibérique 		  13,50

Boulettes de viande à la seiche 			   11,00

Pain de “coca” avec tomate			     3,50

Pain rustique					       2,00

NOS PAINS

Gâteau au chocolat 				    6,50

Cheesecake 					     9,00

Glaces assorties 				    5,50

NOS DESSERTS

TVA incluse. En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez consulter notre personnel.

SALAISONS, CHARCUTERIES ET FROMAGES

Anchois au vinaigre				      7,25

Anchois du Cantabrique (6 filets)
et pain à la tomate				    18,50

Saucisse de “La Garriga”			   12,00

“Chicharrones de cai” (bacon mariné)	   	   8,50

Blonde de Galice aux épices			   21,00

Jambon ibérique “Cinco Jotas”			   28,00

Chorizo ibérique “5 J’s”				    11,00

Échine ibérique “5 J’s”				    18,00

Plat de fromages et confitures			   19,00

AUTRES CONSERVES DE LA CALA ALBERT ADRIÀ
Moules en escabèche				      9,25

Sardines à l’huile d’olive 				     9,50

Ventrèche de thon à l’huile d’olive 		  15,50

nos croquettes du jour (3 uts.)		    4,50

le bouchon
NOTRE PHILOSOPHIE
Le nôtre est un bar de quartier. Les conserves et les charcuteries coexistent avec les plats de notre gastronomie locale. Avec qualité 

et passion. Que ce soit pour déguster un apéritif, pour continuer avec un repas informel ou pour partager un dîner et une bouteille 

de vin. Soyez bienvenus.



VINS VERRE

AUCALÀ. D.O. Terra Alta
3,50  

MENADE. D.O. Rueda
3,50 

VIROLET. D.O. Penedès
3,50 

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
3,50   

BLANCS

TREMENDUS. D.O. Rioja
3 

BY OTT. D.O. Côtes de Provence
4 

ROSÉS

ROCAPLANA. D.O. Penedès
4,50 

PUJANZA HADO. D.O. Rioja
5 

LAS NORIAS. V.T. Castilla y León
5  

DONYET. D.O. Montsant
5,25 

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
4,50 

ROUGES

VINS BOUTEILLE

BLANCS

ROSÉS

ROUGES

CUVÉE BARCELONA 1872 BRUT. D.O. Cava
5  

CUVÉE BARCELONA 1872 ROSAT. D.O. Cava
5,50

CAVAS VERRE CAVAS BOUTEILLE

AUCALÀ. D.O. Terra Alta
17  

MENADE. D.O. Rueda
17 

VIROLET. D.O. Penedès
17 

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
17   

TREMENDUS. D.O. Rioja
15

BY OTT. D.O. Côtes de Provence
19

ROCAPLANA. D.O. Penedès
22 

PUJANZA HADO. D.O. Rioja
24 

LAS NORIAS. V.T. Castilla y León
24  

DONYET. D.O. Montsant
25,50

ÀNIMA. D.O. Costers del Segre
22 

CUVÉE BARCELONA 1872 BRUT. D.O. Cava
24  

CUVÉE BARCELONA 1872 ROSAT. D.O. Cava
26

le bouchon


